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Getite fur den Weinbau

PNEUMATISCHES PRESSEN VON APFELN

PNEUMATISCHE PRESSEN MIT ZENTRALER ELASTISCHER
SCHLAUCHMEMBRAN

Die Saftpresse SOFTPRESS mit kombiniertem Aufpungezrelastischen Membran bei
gleichzeitiger Rotation des Baters ermdglicht eine gleichférmige Verteilung daedukts
auf der gesamten Abtropitthe von 360°. Dadurch wird eine grol3e Abtropfolaelfé
gewihrleistet, wodurch die Beladungkfgkeit gesteigert und die Anzahl der
Zermalmungsvorgnge (und damit die Oxidation) deutlich verringentdyund demzufolge
die Gesamtdauer des Pressvorgangs verkirzt wirtk Bi@aser besonderen Charakteristika
kann die SOFTPRESS sowohl bei der Verarbeitunglvanben als auch von Apfeln und
Obst im allgemeinen eingesetzt werden, ohne dadsraAresse Strukturnagrderungen
vorgenommen werden mussen. Selbstuadiich sollten Sie die Presse mit zuvor
zerkleinerten Apfeln beladen, Am besten setzereien Obstzerkleinerer ein, die einen
Druck von 3/8 mm (anstatt Apfelbrei) erzeugt.

TECHNISCHE MERKMALE

- Der Edelstahlbetiter aus INOX AISI 304 ist auf der gesamten Oblietfe von 360°
gelocht. Die Standardausfuihrung besitzt eine Loghwam 1.5 mm mal 20 mm. Fir
bestimmte Obstsorten (mit kleinen Kernen) kbnndn/unsch auch Betfter mit
runder statt ovaler Lochung geliefert werden.

- Die Schlauchmembran wurde aus atoxischem Gummirabten grof3er Dicke (7/8
mm) hergestellt, die intern durch 3 Zugstangenigestvird.
Das schnelle Auf- und Abpumpen der Membran erfoligr ein Hochleistungsgeilske
mit geringem Forderdruck (max. 0.2 bar). Druckbgveivon tber 0.2 bar bis hin zu
max. 1.7 bar werden durch einen trocken laufendentrifugalkompressor erreicht.

- Die Schalttafel mit elektronischem PLC Regler, Dmuandler unddigitalem
Kontrollfeld, auf dem Sie den aktuellen Status des Programlaseabund
vorprogrammierte Parameter verandern konnen, egicleffiir manuellen oder
automatischen Betrieb,

LEISTUNG:
- Die Ladefahigkeit betragt:
* 80-90% der Ladefahigkeit eines Behalters mit Betadilber eine Klappe und
feststehendem Behalter.
» das 1.0/1.2 fache der Ladefahigkeit von Behéltetrarmaler Beladung
mithilfe einer Pumpe und rotierendem Behalter.
- Die Ausbeute liegt in einem Bereich zwischen miteles 65% und maximal 75 % je
nach Reifegrad und Apfelsorte.
- Die Kelterzeiten variieren je nach Qualitat der élpf
+ von 2 Std. 30 Min. bei leicht kelterbaren Apfeln,
* bis zu 4 Std. 30 Min. bei schwierig kelterbaren élpf
Die oben genannten Leistungswerte beziehen sidti@¥erarbeitung von Apfeln ohne
Enzymbehandlung.
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